Prix nets en € TTC, service compris - la maison n'accepte pas les cheques - Liste des allergenes sur demande
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Bresaola 9°
Boeuf séché

Jambon Speck 12°

affiné 12 mois

Mortadelle 8,50°
Gran Riserva

D
ANTIPASTI

ENTREES

Porchetta di Mattéo 12°
cochon de lait farcies & jus corsé

Vitello tonnato 15°

“Crudo” de thon, sashimi 16°
Poutargue Memmi, huile d'olive & citron vert

Poulpe Grillé 16°
mousseline & creme de broccalll

Salade “verduré” 12°¢

artichauts, haricots verts, persillade,

citron & parmigianon

Ortaggi al forno 18°
a partager

légumes de saison rét, thym,
persillade & feta

CHARCUTERIE ITALIENNE

Pancetta 9,50°
fondante & noisette

Coppa Piacentina 12,50°

Saucisson 8,50°
(en fonction des arrivages)

PRIMIPIATTI

LES PATES (Casa MANCINI)

Paccheri alla Carbonara, guanciale 21¢
peécorino & oeuf

Spaghetti Cacio e Pepe 19°
pecorino & poivre

Pappardelle al funghi 24°
champignons de saison & bouillon de cépes

Spaghetti Chitarra & Polpette 22°
sauce tomate della nonna, boulettes de viandes maison

Ravioli artisanales farcies 23°
citron / ricotta & Gambas

PLATS

Cabillaud “skrei” roti 26°
bisque & légumes de saison

Filet de beeuf PePe verde 34°
sauce poivre maison & pdt grenaille au four

Cote de Veau Milanaise 35°
légume grillés, thym fumé

Melanzane alla “parmigiana” 21°
Pesto, sauce tomate, basilic frais & parmigiano

“Culatello” di Parma 21¢

Porc noir de Parme

Prosciutto di Parma 13¢

30 mois

Pastrami 12,50°
“Casa Brunello”

FROMAGES

Sélection de fromages italiens 7/14°
Belle assiette / planche de fromages italiens

confiture & noix

DOLGE DEL BARETTO

DESSERTS

Tiramisu al caffe 9¢

Panna Cotta Maison 10°
‘Agar Agar” & fruits rouges

Mousse au Chocolat
&noisette 10°

Gelatti & Sorbetti
2 boules au choix 5¢

Pistachio, Amarena, Chocolat, Caffe, Vanille,
péche de vigne, citron de Sicile
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A partir de 22hoo supplément de 1€ pour tous les spritz, cocktails & digestitifs
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BLANCS *verre (14°) bouteille (75°) B ND T O
{ {
ITALIENS : IERES
IGP Fermentino 2024 "Domaine de la Spinetta" 56¢ PRESSION ¢ BOUTEILLES
i * € €
Chardonnay, Pizzolato BIO DOC (v) 7,0 33 La bonde “Peron” 5 9 Peroni Libera 6
Moscato d'asti 2024 "Domaine de la Spinetta" 54¢ Monaco 55 10 SANS ALCOOL0.0®
IGP Sicile eureka 2023 "Domaine Marabino" 40¢ Panaché 5 9 London IPA 7#* 6
AOC Derthona ColliTortonesi Timorasso 2023 "Domaine de la Spinetta" 66¢
IGP Sicile Muscateda 2022 "Domaine Marabino" 42¢
IGP Etna Pianta 2022 Domaine Ciro Biondi 88¢
FRANGAIS : Boissons
Burgogne Blanc 2024 E/O Tete dans les Nuages *9,0¢ 52¢ F AT T Q
gogn! - _ g \ RAICHES
Macon Village 2022 Domaine Merlin 53¢
Chorey Les beaune 2022 Domaine Maillard 75¢ LES EAUX SODAS
Santenay 1% Cru graviere 2020 Domaine Michelot 120¢ Purezza plate 75 4¢ Coca Cola Original & Zero sz 5
A . . . Purezza pétilante 75+ 4¢  Chinotto Polara 27,5 5
uxey Duresses 2022 Domaine Prunier Bonheur 88°¢ Perrier ag- ¢ ‘Lafrench” tonic BO 2 5
Costieres de Nimes Les galets Dorées 2021 Domaine Mourgues de grés 38¢ ‘La french” Ginger Beer BlO 250 5
. . . . . . DIABOLO, Orangina ss 5
Picpoul de Pinet 2023 Domaine Felines jourdan 35° SIROPS A 'EAU 4¢ Charitea Meté BIO o 6
Menthe, grenadine, fraise, Limonata polara 275° 55
ROUGES barbe a papa, citron Mandarino verde po\ara 27,5 55
ITALIENS : JUS DE FRUITS II\/IENEAU BO 55
IGT Sicile Rosso di contrada 2019 "Domaine Marabino" 30¢ Ananas, tomate, abricot, pomme trouble,
nectar fraise & framboise
Pino Nero "Gennaro Castelnuovo Venezia *7,0¢ 32¢ )
IGT Sicile Archimede 2015 "Domaine Marabino" 72¢ PRE,SSE MINUTE 6°
" . . . n . Jus d'orange ou Citron
IGT Etna "Domaine Ciro Biondi 66 (lusqu'a 18noo)
Langhe nebbiolo 2021 "Domaine Roccheviberti" 75¢
Barolo castiglione Faletto 2019 "Domaine Roccheviberti” 120¢ ]) I (——‘ F g rIW I I“ %
Montepulciano 2017 "Villa medoro" 42¢ Al s
Barbel‘a D'asti 2022 "Domaine de Ia Spinetta" 70€ GIN 40l Umonce”o “Maison Gaffo” 40
Chianti 2020 "Domaine de la spinetta" 74¢ gu”dgg — g 7
" . ombay Original
Rosso toscano 2023 "Novello 55° Monkey 47 Sloe 10 AMARETTO ADRATICO & 10
FRANCGAIS : RHUM 4 Campari & 7
AMIAMI VICE 2024 BIO 55¢ El Dorado 12 12
: : : € Eminente reserva 72 12 Martino
C-ot-e de nuit E-mphase 2-023 Domaine Lienhardt 113 5l Pasador X0 12 olanco, rosso, fiero & 7
Fixin 2022 Alain Jeannaird 95¢ Diplomatico 12
Maranges 2022 Domaine Chevrot 69¢ Pastis 2- 5
Monthelie 2023 Domaine Boigelot 75¢ TEQUILA -
g Patron Anejo 10 Get 27 4 7
Gevrey Chambertin 2023 Domaine Guillon 144¢ Patron Silver 12
Maranges 1¢" Cru 2020 "La Fussiére" 90¢ WHISKY + Balleys 6 /
Cote du rhone 2023 Domaine Mousset 38¢ Nikka fromABarrel 10 Cachaca # 7
Chorey Les Beaune 2017 “Domaine Ami” 90¢ Jack Daniel's bourbon 9
Sorciere 2024 Domaine du clos des Fées 408 é?i/zes‘dxyo % Bas Ammagnac 4 14
Pic Saint Loup 2022 Heritage du Pic Saint Loup *8,0° 39¢ Dewar's 128 X0 14 Chartreuse jaune 4 12
Cote de Beaune Villages 2017 “Domaine Ami” 00¢ Ferroni Roof Rye 14 Chartreuse verte 4 14
VODKA 2
ROSES Eristoff 7 Poire Williams, mirabelle
. . i . . Pyla 8 Eau de Vie 4 10
Domaine San Pieru, lle de beauté IGP *7,0 28 Grey goose 10
VIEILLE PRUNE DE SoulLLac 10
FRIZZANTE & CHAMPAGNES Cognac Hennessy Vs 4 13
Prosecco 20 *7e 39°
. . Porto Taylor's 10 g 10
Deutz Brut classic 95 AUTRES ALCOOLS
Amour de Deutz 2011 210¢ Grappa "Maison Poli” 4+ 8
Boissons
/ B ANG
CHAUDES
Expresso 25 Double 48 Cappuccino, Macchiato 55
: Allongé 3 Creme 45 Café Frappé 65
g?g psapgessapsasrl ?thtaet?é o Toson Noisette 238 Latte 5 Affogato 8
sont élaborées avec des produits frais CHOGCOLAT chaud *Monbana” 6°
et de saison
THES ET INFUSIONS
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"DAMMANN FRERES" BIO
55



