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Prix nets en € TTC, service compris.

La maison n’accepte pas les chèques.
Liste des allergènes sur demande.

Prix nets en € TTC, service compris  -  la maison n’accepte pas les chèques  -  Liste des allergènes sur demande

Bresao l a  9€

B o e u f  s é c h é

Jambon  Speck 12€

a f f i n é  1 2  m o i s

Mor tade l l e   8,5o€

G ra n  R i s e r v a

Pance t t a  9,5o€

f o n d a n t e  &  n o i s e t t e  

Coppa  P i acen t i na 12,5o€

Sauc i sson  8,5o€

( e n  f o n c t i o n  d e s  a r r i v a g e s )

“Cu la t e l l o ”  d i  Pa rma 21€

Po r c  n o i r  d e  Pa r m e

Prosc iu t t o  d i  Pa rma  13€

3 0  m o i s   

Pas t r am i   12,5o€

“ Ca s a  B r u n e l l o ”  

CHarCuterie italienne

Porche t t a  d i  Ma t t éo  12€

cochon de lait farcies & jus corsé

Vi t e l l o  t onna to  15€

“C rudo”  de  t hon ,  sash im i  16€

Poutargue Memmi, huile d’olive & citron vert

Pou lpe  G r i l l é  16€

mousseline & crème de broccolil 

Sa lade  “ve rdu ré”  12€

artichauts, haricots verts, persillade, 
citron & parmigianon

Or tagg i  a l  f o rno  18€

à partager

légumes de saison rôt, thym, 
persillade & feta

ANTIPAS TI
entrées

PR IM I P IATTI
les Pâtes (CASA MANCINI)

Pacche r i  a l l a  Ca rbona ra ,  guanc i a l e  21€

pécorino & oeuf  

Spaghe t t i  Cac io  e Pepe  19€

pecorino & poivre

Pappardelle al  funghi 24€

champignons de saison & bouillon de cêpes

Spaghe t t i  Ch i t a r r a & Po lpe t t e  22€

sauce tomate della nonna, boulettes de viandes maison

Rav io l i  a r t i s ana l es  f a r c i es  23€

citron / ricotta & Gambas

Cab i l l aud  “sk re i ”  r ô t i  26€

bisque & légumes de saison

F i l e t  de  bœuf  PePe  ve rde  34€

sauce poivre maison & pdt grenaille au four           

Côte  de  Veau  M i l ana i se  35€

légume grillés, thym fumé 

Me lanzane  a l l a  “pa rm ig i ana”  21€

Pesto, sauce tomate, basilic frais & parmigiano

SECO ND I
Plats

Ti r am isù   a l  c a f f è  9€

Panna  Co t t a  Ma i son  10€

“Agar Agar” & fruits rouges

Mousse  au  Choco l a t  
& no ise t t e  10€

Ge la t t i  &  So rbe t t i
2 bou l es  au  cho i x   5€

Pistachio, Amarena, Chocolat, Caffè, Vanille,
pêche de vigne, citron de Sicile

D O LC E  D EL  BAR ETTO
Desserts

CARTE
automne/

Hiver
2024/2025 

FO RM AGG I
Fromages

Sé lec t i on  de  f r omages  i t a l i ens  7/14€

Belle assiette / planche de fromages italiens
confiture & noix



CHoCoLAT chaud “Monbana” 6€

Prix nets en € TTC, service compris  -  la maison n’accepte pas les chèques  -  Liste des allergènes sur demande

À partir de 22hoo supplément de 1€ pour tous les spritz, cocktails  & digestitifs

DIGESTIFS

T H É S  E T I N F U S I O N S
"DAMMANN FRèRES" Bio

5,5

BIÈRES

FRAÎCHES

PRESSioN

La bonde “Peroni”  5    9
Monaco 5,5 10
Panaché  5 9

BouTEiLLES

Peroni Libera 6
SANS ALCooL 0.0°

London iPA 7.2 ° 6

Boissons

LES EAuX
Purezza plate 75cl 4€

Purezza pétillante  75cl    4€

Perrier 33cl                                                     5€

DiABoLo, 
SiRoPS à L’EAu         4€

Menthe, grenadine, fraise, 
barbe à papa, citron

JuS DE FRuiTS MENEAu Bio 5,5

Ananas, tomate, abricot, pomme trouble, 
nectar fraise & framboise

PRESSé MiNuTE 6€

Jus d’orange ou Citron
(jusqu’à 18hoo)

SoDAS
Coca Cola original & Zero 33cl 5
Chinotto Polara  27,5cl 5
“La French” tonic Bio 25cl 5
“La french” Ginger Beer Bio 25cl     5
orangina 33cl    5
Charitea Maté Bio 33cl                                                6
Limonata polara  27,5cl 5,5

Mandarino verde polara  27,5cl 5,5

Expresso 2,5

Allongé 3
Noisette 2,8

Double 4,8

Crème 4,5

Latté 5

Cappuccino, Macchiato 5,5

Café Frappé 6,5

Affogato 8

CHAUDES
Boissons

GIN 4cl  

Bulldog 9
Bombay original 8
Monkey 47 Sloe 10

RHUM 4cl  

El Dorado 12 ans 12
Eminente reserva 7 ans 12
El Pasador Xo 14
Diplomatico 12

TEQUILA 4cl  

Patron Anejo 10
Patron Silver 12

WHISKY 4cl  

Nikka from Barrel 12
Jack Daniel’s bourbon 9
Aberfeldy 12
Chivas Xo 15
Dewar’s 12 ans Xo 14
Ferroni Roof Rye 14

VODKA 4cl  

Eristoff 7
Pyla 8
Grey goose 10

AUTRES ALCOOLS
Grappa “Maison Poli” 4cl  8

Limoncello “Maison Caffo” 4cl

7

AMARETTo ADRiATiCo 6cl 10

Campari 6cl 7

Martino 
blanco, rosso, fiero 6cl 7

Pastis 2cl 5

Get 27 4cl 7

Baileys 6cl 7

Cachaça 4cl 7

Bas Armagnac 4cl 14

Chartreuse jaune 4cl 12
Chartreuse verte 4cl 14

Poire Williams, mirabelle
Eau de Vie 4cl 10

ViEiLLE PRuNE DE SouiLLAC 10

Cognac Hennessy Vs 4cl 13

Porto Taylor’s 10 ans 6cl 10

blanCs *verre (14cl)                bouteille (75cl)

I TA L I E N S  :

IGP Fermentino 2024 "Domaine de la Spinetta" 56€

Chardonnay, Pizzolato BIO DOC (v) *7,o€ 33€

Moscato d'asti 2024 "Domaine de la Spinetta" 54€

IGP Sicile eureka 2023 "Domaine Marabino" 42€

AOC Derthona ColliTortonesi Timorasso 2023 "Domaine de la Spinetta" 66€

IGP Sicile Muscateda 2022 "Domaine Marabino" 42€

IGP Etna Pianta 2022Domaine Ciro Biondi 88€

F R A N C A I S  :

Burgogne Blanc  2024 Bio Tete dans les Nuages *9,o€ 52€

Macon Village 2022 Domaine Merlin 53€

Chorey Les beaune 2022 Domaine Maillard 75€

Santenay 1er Cru graviere 2020Domaine Michelot 120€

Auxey Duresses 2022 Domaine Prunier Bonheur 88€

Costieres de Nîmes Les galets Dorées 2021 Domaine Mourgues de grès 38€

Picpoul de Pinet 2023 Domaine Felines jourdan 35€

rouges

I TA L I E N S  :

IGT Sicile Rosso di contrada 2019 "Domaine Marabino" 39€

Pino Nero "Gennaro Castelnuovo Venezia *7,o€ 32€

IGT Sicile Archimede 2015 "Domaine Marabino" 72€

IGT Etna "Domaine Ciro Biondi" 66€

Langhe nebbiolo  2021 "Domaine Roccheviberti" 75€

Barolo castiglione Faletto 2019 "Domaine Roccheviberti” 120€

Montepulciano 2017 "Villa medoro" 42€

Barbera D'asti 2022 "Domaine de la spinetta" 70€

Chianti 2020 "Domaine de la spinetta" 74€

Rosso toscano 2023 "Novello" 53€

F R A N C A I S  :

AMIAMI VICE 2024 Bio 55€

Cote de nuit Emphase 2023 Domaine Lienhardt 113€

Fixin 2022 Alain Jeannaird 95€

Maranges 2022 Domaine Chevrot 69€

Monthelie 2023 Domaine Boigelot 75€

Gevrey Chambertin 2023 Domaine  Guillon 144€

Maranges 1er Cru 2020 "La Fussière" 90€

Cote du rhone 2023 Domaine Mousset 38€

Chorey Les Beaune 2017 “Domaine Ami” 90€

Sorciere 2024 Domaine du clos des Fées 42€

Pic Saint Loup 2022 Heritage du Pic Saint Loup *8,o€ 39€

Cote de Beaune Villages 2017 “Domaine Ami” 90€

rosés

Domaine San Pieru, Ile de beauté IGP *7,o€ 28€

Frizzante & CHamPagnes

Prosecco Bio *7€ 39€

Deutz Brut classic 95€

Amour de Deutz 2011 210€

Tous nos assiettes, 
préparées par Mattéo Toson, 
sont élaborées avec des produits frais et de saison


